HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

Stot chtodniczy Kitchen Line, 3-drzwiowy
z agregatem bocznym, Linia 600

233382 — wersja 2016

Wymiary podane w milimetrach
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Rys.1. Stét chiodniczy Kitchen Line 3-drzwiowy z agregatem bocznym, linia 600 —widok z boku (po lewej) oraz z przodu (po prawej)
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Dodatkowe informacje techniczne :

* Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna z wysokogatunkowej stali
nierdzewnej (tylna zewnetrzna $ciana ze stali galwanizowanej)

» Chtodzenie wymuszone

» Grubos¢ izolacji: 50 mm (materiat: C5H10)

» Cyfrowy wyswietlacz, elektroniczny termostat,

» Agregat chtodniczy EMBRACO

»  Kompresor: FFI 10HAK o mocy 1/3 kM

» Czynnik chtodzacy: R134a (200 g)

» Klasa klimatyczna: N

» Bezproblemowa praca urzadzenia do temp. otoczenia +38°C

« Automatyczne odparowanie skroplin

+ Samozamykajagce sie drzwi

*  Wygodny uchwyt do otwieranie drzwi

* 4 regulowane n6zki ze stali nierdzewnej od 120 do 170 mm

» Blat z ranetm 40x(H)40 mm bez mozliwosci zdjecia

* W zestawie 3 péiki : 2x 430x428 oraz 1x 490x428 mm o
maksymalnej nosnosci 15 kg na potke przy rownomiernym
roztozeniu

*  Wymiary komory: 1400x480x(H)580 mm

e Pojemnosé¢ : 390 |

+ Srednie dobowe zuzycie energii elekirycznej: 2,4 kW
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* Waga: 81 kg Rys.2. Stét chtodniczy Kitchen Line 3-drzwiowy, z agregatem bocznym, linia 600 — z géry
kod mm temperatura (°C) w \')
233382 1800x600x(H)850* -2/+8°C 400 230

* Catkowita wysokosc¢ stolu zalezna od requlaciji wysokosci nozek: korpus 715 mm + rant 40 mm + ndzki 120-170 mm. Wysokos¢ min. : 875 mm,

wysokos¢ maks. : 925 mm
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Rozmieszczenie ndg urzadzenia :
(podane wymiary w milimetrach)
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