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INSTRUKCJA OBSt.UGI PIECOW TECNOEKA:

GAZOWE PIECE BLACK MASK

MKF 464 G BM- MKF 416 G BM - MKF 511 G BM
MKF 664 G BM - MKF 616 G BM - MKF 711 G BM
MKF 1064 G BM - MKF 1016 G BM - MKF 1111 G BM
MKF 1664 G BM - MKF 2011 G BM
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DEKLARACJA ZGODNOSCI UE

Zatgcznik 1 A do dyrektywy 2006/42/WE

Nazwa producenta TECNOEKA Srl

Adres producenta Via Marco Polo, 11 - 35010 Borgoricco (PD)

Osoba odpowiedzialna za

dokumentacje techniczna Oscar Imazio

Adres osoby odpowiedzialnej

za dokumentacje techniczna Via Marco Polo, 11 - 35010 Borgoricco (PD)

Rodzaj produktu Piec gazowy

Przeznaczenie produktu Pieczenie zywnosci

MKF 464 G BM- MKF 416 G BM - MKF 511 G BM
MKF 664 G BM - MKF 616 G BM - MKF 711 G BM
Model MKF 1064 G BM - MKF 1016 G BM - MKF 1111 G BM
MKF 1664 G BM - MKF 2011 G BM

s/n

TECNOEKA Srl niniejszym oswiadcza, ze wyzej wymienione produkty spetniajg wszystkie)
odpowiednie wymagania nastepujgcych dyrektyw:

Dyrektywa maszynowa 2006/42/WE;

Dyrektywa kompatybilnosci elektromagnetycznej 2014/30/UE;
Rozporzgdzenie UE o urzgdzeniach gazowych 2016/426

TECNOEKA Srl niniejszym oswiadcza, ze wyzej wymienione produkty spetniajg wymagania
nastepujgcych norm zharmonizowanych:

EN 60335-1; EN 60335-2-42 ; EN 60335-2-102

EN 55014-1; EN 55014-2; EN 61000-3-2; EN 61000-3-3; EN 62233

EN 203-1 ; EN 203-2-2

TECNOEKA Srl niniejszym oswiadcza, ze wyzej wymienione produkty rowniez spetniajg
wymagania nastepujgcych dyrektyw:

Dyrektywa 2001/95/WE w sprawie ogolnego bezpieczenstwa produktow;

Dyrektywa 2011/65/UE ograniczajgca stosowanie niebezpiecznych substancji w sprzecie
elektrycznym i elektronicznym;

Dyrektywa 2012/19/UE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

TECNOEKA Srl niniejszym os$wiadcza, ze wyzej wymienione
produkty sg zgodne z rozporzadzeniem (WE) nr 1907/2006
TECNOEKA Srl niniejszym os$wiadcza, ze wyzej wymienione
produkty sg zgodne z rozporzgdzeniem (WE) nr 1935/2004

Borgoricco, 20/01/2021. S he_ Jora_
Podpis przedstawicielé zarzéﬁu (Lora Cristina)
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Ostrzezenie 1:

Jezeli przy odbiorze towaru opakowanie okaze sie naruszone lub uszkodzone, nalezy zgtosi¢ to,
dotaczajgc nastepujgce sformutowanie: , TOWARY PODLEGAJACE KONTROLI”, wskazujgc szkody,
z kontrasygnatg kierowcy; nalezy ztozy¢ pisemng reklamacje u sprzedawcy w terminie 4 dni
kalendarzowych (nie dni roboczych) od daty dostawy. Po uptywie czterech dni kalendarzowych
reklamacje nie bedg przyjmowane.

Ostrzezenie 2:

Informacje zawarte w niniejszej instrukcji dotyczg tylko modeli piecéw podanych na oktadce i w kraju
(Wtochy), ktérego kod jest wskazany w odpowiedniej kategorii. W przypadku krajow europejskich, ktérych
kody sg podane na tabliczce ,Dane techniczne” na lewym panelu, instrukcja obstugi zostanie dostarczona
w jezyku urzedowym z ustawieniami funkcjonalnymi w zaleznosci od kraju (np. zapasowy wtryskiwacz dla
dostepnego gazu i jego warunki dostawy).

Ostrzezenie 3:

Niniejsze instrukcje majg zastosowanie tylko wtedy, gdy tabliczka znamionowa pieca zawiera kod kraju UE.
Jesli nie, zapoznaj sie z dodatkowymi instrukcjami technicznymi, ktére podajg wskazowki, jak dostosowac
urzgdzenie do warunkéw uzytkowania innych krajow spoza UE.

Ostrzezenie 4:

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci ponizej 8 roku zycia oraz przez osoby o ograniczonej zdolnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej, niedoswiadczone lub bez wymaganej wiedzy, pod warunkiem, ze sg
one nadzorowane lub zostaty poinstruowane, jak bezpiecznie korzysta¢ z pieca i zrozumialy zagrozenia z
tym zwigzane. Dzieci nie mogg bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenia i konserwacji przeznaczonej do
wykonania przez uzytkownika nie mogg wykonywa¢ dzieci bez nadzoru.

INFORMACJE OGOLNE

Niniejszg instrukcje obstugi nalezy przechowywa¢ razem z urzgdzeniem do wykorzystania
w przysziosci; w przypadku zagubienia instrukciji, nalezy zwréci¢ sie do producenta w celu otrzymania
kopii. Informacje te zostaty przygotowane z myslg o bezpieczenstwie Panstwa i innych oséb, dlatego
prosimy o uwazne przeczytanie instrukcji przed zainstalowaniem i rozpoczeciem Kkorzystania
z urzadzenia.

Elektro-gazowe piece konwekcyjne sg oznaczone ogolnym znakiem CE wydanym przez jednostke
notyfikowang, wyznaczong i odpowiedzialng za ocene zgodnosci z zasadniczymi wymaganiami
okreslonymi w rozporzadzeniu (UE) 2016/426 dotyczgcym urzgdzen gazowych. Piec lub jakosé
systemu produkcyjnego podlegajg regularnemu monitorowaniu poprzez audyty w celu sprawdzenia
zgodnosci z certyfikowanym typem, zgodnie z wymogami rozporzadzenia.

Urzadzenie moze by¢ sprzedawane we wszystkich krajach UE, ktérych kod znajduje sie na tabliczce
znamionowej. Piec musi by¢ zainstalowany zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczgcymi instalaciji
urzgdzen elektro-gazowych do uzytku zbiorowego, z akcesoriami i regulacjami dziatajgcymi w kraju
przeznaczenia, ktore sg opisane w instrukcjach uzytkowania i konserwacji w jezyku oryginalnym.

Piec jest wyposazony w palnik atmosferyczny i palnik z wymiennikiem ciepta do ogrzewania komory
pieczenia. Cieplo przekazywane jest przez wewnetrzne dwukierunkowe wentylatory. Ustawienia
pieczenia (czas, temperatura i wytwarzanie pary) sg wyswietlane na wyswietlaczu TFT i ustawiane za
pomocg odpowiednich przyciskéw ,dotykowych”.



RYZYKO POPARZENIA | OBRAZEN

Nalezy dotyka¢ tylko elementéw sterujgcych z uwagi na temperature powierzchni zewnetrznych
urzadzenia, ktéra moze przekraczac¢ 60°C. Ryzyko poparzenia!
Nalezy zachowac ostroznosc¢ przy kontakcie z pojemnikami na zywnos¢ w trakcie i po zakonczeniu
pieczenia: mogg one by¢ bardzo gorgce. Aby zapobiec oparzeniom, nosi¢ odpowiednig odziez
termiczna.
Podczas pracy przy otwartych drzwiach nie zdejmowac pokrywy wentylatora; nie dotyka¢ ruchomych
wentylatorow i grzatek, ktére sg nadal gorgce.
Maksymalna wysoko$¢ robocza, tj. najwyzszy dopuszczalny poziom powierzchni, to 160 cm od

podtogi. Po zainstalowaniu urzgdzenia naklei¢ odpowiedni symbol A (w zestawie) na wysokosci
160 centymetréw.

Aby zapobiec wrzeniu, nie nalezy uzywac pojemnikéw wypetnionych cieczami lub zywnoscig, ktéra
ulega uptynnieniu pod wptywem ciepta w nadmiernych ilosciach, ktérych nie mozna z tatwoscig
nadzorowaé. Z tego powodu nalezy uzywac tylko blach, ktére umozliwiajg zaglgdanie do wnetrza
pojemnika. Podczas wyjmowania blachy zawierajgcej goracy ptyn nalezy uwazac, aby go nie rozlac.
Przed wyjeciem potrawy z pieca po pieczeniu z wykorzystaniem sondy termicznej w ksztalcie igty
(sondy rdzenia) nalezy ostroznie wyjg¢ wcigz gorgcag sonde z potrawy. Nalezy pamietaé, aby nie
zostawiac¢ jej poza komorg pieczenia.

Nie otwiera¢ drzwi podczas mycia, poniewaz z urzgdzenia mogg wydostac sie substancje chemiczne
(zrgce) uzywane do czyszczenia oraz gorgce opary.

RYZYKO PORAZENIA PRADEM

Przed przystgpieniem do czyszczenia urzadzenia nalezy odigczy¢é =zasilanie (za pomoca
magnetycznego wylgcznika bezpieczenstwa) i doptyw wody (zakreci¢ kurek wody). Poczekaé, az
catkowicie ostygnie.

Wszelkie modyfikacje instalacji elektrycznej, ktére mogg by¢ konieczne do zainstalowania
urzgdzenia, moze przeprowadzac¢ wytgcznie kompetentny personel.

System zasilania musi by¢ wyposazony w skuteczne uziemienie zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

W przypadku statego przytgczenia do sieci elektroenergetycznej, miedzy urzgdzeniem a siecig
nalezy zainstalowa¢ ochronny przetgcznik biegunowy z minimalnym rozwarciem miedzy stykami
kategorii przepieciowej Il (4000 V), dobrany do obcigzenia i zgodny z obowigzujgcymi przepisami
(wytagcznik automatyczny).

Jesli kabel zasilajgcy jest uszkodzony, nalezy go wymienic¢. Aby zapobiec zagrozeniom, wymiany tej
moze dokonac¢ producent lub jego dziat pomocy technicznej, lub osoba o podobnych kwalifikacjach.
Wewnatrz urzadzenia znajdujg sie rowniez elementy elekiryczne; ze wzgledéw bezpieczenstwa
zabronione jest mycie go strumieniami wody lub pary, zwtaszcza jesli sg one skierowane na otwory
wentylacyjne na metalowych powierzchniach zewnetrznej obudowy.

RYZYKO POZARU

Zabronione jest pieczenie zywnosci zawierajgcej fatwopalne substancje, np. zywnosci na bazie
alkoholu; mogag wystgpi¢ zjawiska samozaptonu prowadzace do pozaréw i wybuchéw w komorze
pieczenia.

Przed uzyciem urzadzenia nalezy upewni¢ sie, ze wewnagtrz komory pieczenia nie znajdujg sie
zadne niezgodne z wymaganiami przedmioty (np. instrukcje obstugi, torebki plastikowe lub inne
tatwopalne przedmioty) ani pozostatosci detergentow.

Komora pieczenia musi by¢ zawsze czysta. Plyny (ttuszcze) wykorzystywane do pieczenia lub
resztki zywnosci mogaq sie zapalic!



BEZPIECZENSTWO UZYTKOWNIKA

e Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku profesjonalnego w kuchniach przemystowych
i profesjonalnych. Obstugiwac je moze wytacznie wykwalifikowany personel przeszkolony w zakresie
prawidtowego uzytkowania urzadzenia. Ze wzgledu na bezpieczenstwo urzadzenie nalezy
nadzorowac podczas pracy.

o W przypadku awarii lub nieprawidtowego dziatania nalezy wytgczy¢ urzadzenie, zakreci¢ kurek
doptywu wody, odigczy¢ zasilanie, odigczy¢ doptyw gazu i skontaktowaé sie z autoryzowanym
Centrum pomocy technicznej.

o Urzadzenie to mozna uzywa¢ wytgcznie do celdéw, do ktérych zostato zaprojektowane, tj. do
pieczenia ciast, wypiekdw i zywnosci $wiezej i mrozonej; do regeneracji schtodzonej i mrozonej
zywnosci, do gotowania na parze migsa, ryb i warzyw.

o Wszelkie inne zastosowania uwaza sie za niewtasciwe.

e Poziom hatasu pracujgcego urzadzenia wynosi ponizej 70 dB (A).

o Sprawdz sprawnos$¢ systemu oddymiania. Okresowo sprawdzaj sprawnos$¢ okapu, kanatéw dymowych i
przewodu kominowego w budynku (np. ilos¢ sadzy).

e Upewnij sig, ze nic nie blokuje doptywu powietrza do palnika i ogélnie wentylacji w pomieszczeniu. Nie
zastawiaj ani nie zostawiaj niczego na wylocie gazéw spalinowych lub przewodach kominowych pieca.

INFORMACJE DLA UZYTKOWNIKA

e Przy pierwszym uzyciu zaleca sie uruchomienie pustego pieca na 40/50 minut w temperaturze
220/230°C. W ten sposOb mozna pozby¢ sie wszystkich nieprzyjemnych zapachéw spowodowanych
nagrzaniem izolacji termicznej otaczajgcej komore pieczenia i silikonu uzywanego do jej
zewnetrznego uszczelnienia. Jest to zjawisko normalne.

¢ Unika¢ dlugotrwatej obecnosci zywnosci zawierajgcej substancje kwasowe (sok z cytryny, ocet, sol
itp.) na stalowych powierzchniach, poniewaz powodujg one korozje.

e Urzadzenie nalezy czysci¢ regularnie, nawet codziennie (przy uzyciu funkcji automatycznego mycia,
jesli jest dostepna), aby zapewnic¢ jak najlepszg funkcjonalnos¢ i wydtuzy¢ jego zywotnosé.

e Jesli do czyszczenia stali nierdzewnej stosowane sg okreslone detergenty (odttuszczacze), nalezy
upewni¢ sie, ze nie zawierajg one zragcych substancji kwasowych (brak chloru nawet po
rozcienczeniu) ani substancji sciernych. Nalezy Scisle przestrzegac instrukcji i ostrzezen producenta
detergentu oraz podjac¢ srodki ostroznosci, takie jak uzywanie odpowiednich rekawic gumowych.

e Nalezy bezwzglednie unika¢ stosowania druciakow, wetny stalowej i skrobakéw, ktére moga
zniszczy¢ czyszczone powierzchnie.

e Aby nie uszkodzi¢ nieodwracalnie sondy termicznej w ksztatcie igly (sondy rdzenia), nalezy unika¢
uzywania jej przy pieczeniu w wysokiej temperaturze (POWYZEJ 230°C); nalezy réwniez unika¢
bezposredniego kontaktu kabla sondy z gorgcymi metalowymi powierzchniami wewnatrz komory
pieczenia.

e Po uzyciu zamknij zaw6r odcinajgcy gaz i wode oraz odtgcz piec od zasilania.

Nie probuj dostaé¢ sie do urzadzenia w miejscach zaplombowanych przez producenta; wszelkie
préby manipulacii przy sprzecie sg zabronione i mogg stanowié zagrozenie.

¢ Niewlasciwe lub nieprawidtowe uzytkowanie tego urzadzenia oraz nieprzestrzeganie, w czesci lub w
calosci, zalecenn opisanych w niniejszej instrukcji spowoduje utrate prawa do roszczen
gwarancyjnych i zwolni Producenta od wszelkiej odpowiedzialnosci za obrazenia os6b lub
uszkodzenia mienia

WSKAZOWKI DOTYCZACE PIECZENIA

e Umieszczajgc zywnos$¢ w komorze pieczenia, nalezy zachowa¢ odstep co najmniej 40 mm miedzy
blachami, aby nie utrudnia¢ obiegu powietrza.

e Nie nalezy uzywacC blach o bokach wyzszych niz to konieczne: boki tworzg bariery, ktore
uniemozliwiajg obieg gorgcego powietrza.

e Za kazdym razem przed rozpoczeciem pieczenia rozgrza¢ piec, aby osiggng¢ jak najwyzszag
wydajnos¢.

e Aby piec w sposob jak najbardziej rbwnomierny, roztozy¢ potrawe réwnomiernie na kazdej blasze,
biorgc pod uwage jej wielkos¢, warstwy lub grubosé.

¢ Unika¢ dodawania soli do potraw w komorze pieczenia.

e Aby sprawdzi¢ prawidtowy przebieg cyklu pieczenia, uzy¢ wewnetrznego oswietlenia komory: unikac
niepotrzebnego otwierania drzwiczek, co powoduje straty energii i wydtuza czas pieczenia.



ZAGROZENIE SZCZATKOWE

Po zakohczeniu pieczenia nalezy ostroznie otworzy¢ drzwi, aby unikngé gwattownego wyptywu
ciepta, ktore mogtoby spowodowac oparzenia.

Podczas pracy pieca nalezy zwrdci¢é uwage na gorgce obszary zewnetrznych powierzchni
(zaznaczone na urzadzeniu).

Nie nalezy uzywa¢ klamki do przenoszenia urzgdzenia (moze to doprowadzi¢ do pekniecia szyby).
Stanowisko wsporcze musi wytrzymac ciezar maszyny i musi jg pomiescic.

Urzadzenie jest wyposazone w czesci elektryczne: nie nalezy go my¢ wodg ani za pomocag
rozpylaczy.

Urzadzenie jest podtgczone do sieci elektroenergetycznej: przed przystgpieniem do czyszczenia
nalezy odigczyc¢ zasilanie.

Aby unikng¢ nieprawidlowego przytgczenia urzgdzenia, odpowiednie przytgczenia do sieci
elektroenergetycznej/wodociggowej/gazowej sg oznaczone na urzadzeniu na odpowiednich
tabliczkach znamionowych.

Tylko dla modeli ze stelazem na kétkach (MKF 1664 GBM - MKF 2011 GBM)

Podczas uruchamiania przesuwania (w gore) wewnetrznej szyby drzwi (pozycja do wstawiania
wozka na blachy) za pomocg urzadzenia zwalniajgcego nalezy nosi¢ odpowiednig odziez chronigca
przed wysokg temperaturg. Ryzyko poparzenia!

Przy dotykaniu wewnetrznej szyby w drzwiach po cyklu pieczenia w celu opuszczenia jej (pozycja
mycia/wstepne podgrzanie komory pieczenia) nalezy nosi¢ odpowiednig odziez chronigca przed
wysoka temperaturg. Ryzyko poparzenia!

Podczas wyjmowania wbzka z pieca po zakonczeniu cyklu pieczenia nalezy nosi¢ odpowiednig
odziez chronigca przed wysoka temperaturg. Ryzyko poparzenia!

Upewnic sie, ze wbzek na blachy moze by¢ obstugiwany z tatwoscig, bez przeszkod przy wktadaniu
i wycigganiu: kazda kolizia moze spowodowac rozlanie gorgcych cieczy lub zywnosci. Ryzyko
poparzenia!l

Zamkng¢ blachy z ptynami, aby nie dopusci¢ do wylania gorgcych ptynéw. Ryzyko poparzenia!

Po wtozeniu wozka do pieca, przed zamknieciem drzwi nalezy upewni¢ sie, ze urzadzenie
zwalniajgce do przesuwania szyby wewnetrznej (drzwi) zostato aktywowane, a szyba jest catkowicie
podniesiona: uderzenie wbzka o szybe moze spowodowac jej pekniecie. Ryzyko obrazen!

Wobzek jest wyposazony w odpowiedni drgzek do blokowania blach. Drazek ten musi by¢ zawsze na
miejscu podczas pracy z wozkiem: blachy mogg spas¢. Ryzyko obrazen!

Jesli woézek na blachy stoi w miejscu, nalezy zaciggng¢ hamulec postojowy: na nieréwnych
podtogach moze dojs¢ do niezamierzonego ruchu wézka. Ryzyko obrazen!

Podczas zatadunku i roztadunku wozka z blachami nalezy zaciggngé¢ hamulec postojowy kota:
wozek moze sig porusza¢. Ryzyko obrazen!

Wodbzek na blachy jest zamontowany na kétkach, dlatego jazda po nierownych podtogach moze
doprowadzi¢ do jego przewrdcenia. Ryzyko obrazen!

Podczas wkiadania lub wyciggania wézka do lub z pieca nalezy zwréci¢ szczeg6lng uwage, aby
przypadkowo nie uszkodzi¢ wewnetrznej uszczelki szyby drzwi: zaleca sie catkowite otwarcie drzwi
pieca podczas przesuwania wozka.



1. OBSLUGA TECHNICZNA

o Niniejszg instrukcje obstugi nalezy przechowywaé¢ razem z urzadzeniem do wykorzystania
w przysztosci; w przypadku zagubienia instrukcji, nalezy zwréci¢ sie do producenta w celu
otrzymania kopii.

Niniejsze informacje zostaty przygotowane z myslg o bezpieczenstwie Panhstwa i innych o0sob;
dlatego prosimy o uwazne przeczytanie instrukcji przed zainstalowaniem i rozpoczeciem korzystania
z urzadzenia.

o W celu przeprowadzania okresowych kontroli i napraw serwisowych nalezy skontaktowac sie
z najblizszym Centrum pomocy technicznej. Uzywaé¢ tylko oryginalnych czesci zamiennych.
Niezastosowanie sie do tych przepiséw powoduje utrate gwaranciji.

e Czynnosci instalacyjne i rozruchowe mogg wykonywacC wylgcznie wykwalifikowani instalatorzy,
zgodnie z instrukcjami producenta i zgodnie z obowigzujgcymi normami krajowymi.

e Tabliczka ,Dane techniczne” znajduje sie na bocznym panelu urzadzenia.

Uwaga: Niewtasciwe lub nieprawidtowe uzytkowanie urzadzenia oraz nieprzestrzeganie zasad
instalacji zwalnia Producenta i/lub Sprzedawce z wszelkiej odpowiedzialnosci.

—

.1 Sygnalizacja pracy palnika

Podczas pracy pieca, przy kazdym uruchomieniu palnika na ekranie gtbwnym w miejscu symbolu &

(termometru) pojawia sie symbol ' (ptomien aktywny).
1.2 Sygnalizacja funkcji ,STOP GAS” / ,RESET”

Jesli na wyswietlaczu miga napis (w kolorze czerwonym) ,E6” i towarzyszy mu alarm dzwiekowy,
oznacza to, ze palnik piekarnika nie zapalit sie prawidiowo (,blokada termiczna”) z powodu braku
regularnego przeptywu gazu (brak ptomienia).

Aby ponownie uruchomi¢ palnik: dotkngé symbolu (,ON/OFF”) w celu skasowania alarmu, a

nastepnie powtérzy¢ zapalanie ptomienia przez ponowne dotknigcie symbolu -
Przy pierwszym zaptonie palnika, ze wzgledu na mozliwg obecnosS¢ powietrza w rurze gazowej
zasilajgcej urzadzenie, moze by¢ konieczne kilkukrotne powtdrzenie zaptonu: poprzez kilkukrotne

dotkniecie symbolu oraz symbolu -.
W ten sposob powietrze zawarte w rurze ucieka przez palnik, umozliwiajgc regularny przeptyw gazu
(obecnosé ptomienia).

WAZNE!

Rozpalenie palnika po raz pierwszy mozna powtarza¢ z rzedu jeszcze 3 razy; nastepnie jednostka
sterujgca, ktora steruje zaptonem, pozostaje wytgczona przez 15 minut (czas bezpieczenstwa).

Na wyswietlaczu pojawia sie komunikat (w kolorze czerwonym) ,E7” z towarzyszagcym mu alarmem
dzwiekowym, a takze pojawia sie odliczanie czasu bezpieczenstwa. Po 15 minutach na wyswietlaczu
ponownie pojawia sie ekran podsumowania z parametrami i ich ustawionymi wartosciami. W tym
momencie mozna powtérzy¢ proces zaptonu



2. Instrukcja dla uzytkownika
2.1 Panel sterowania

7-calowy ekran dotykowy
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2.2 Sterowanie ,BLACK MASK”

Sterowanie ,BLACK MASK” aktywuje sie dotykajgc palcem symbolu funkcji i/lub cyfry z wartosciag
danego parametru podswietlonego na wyswietlaczu (wyswietlacz nalezy obstugiwaé wytgcznie
dotykajgc go palcem, nie stosowaC zadnych innych narzedzi, takich jak noze, widelce lub inne
przedmioty). W ten sposéb aktywuje sie zgdang funkcje, mozna tez ustawic¢ warto$¢ parametru pracy.
Aby utatwic korzystanie z panelu sterowania, podswietlone pozostajg tylko te symbole funkc;ji i/lub cyfra
wartosci parametru pracy, ktére mozna aktywowac.

Po dotknieciu symbolu i/lub cyfry wartosci parametru stychac krétki sygnat dzwiekowy. )
Dotkniecie cyfry wartosci parametru pracy powoduje wyswietlenie EKRANU PARAMETROW
z wartoscig danego parametru cyklu pieczenia.

Warto$¢ parametru mozna zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ dotykajgc odpowiednio symbolu e lub @ (nr.8
lub nr.9 rys.2). Aby wartos¢ parametru szybciej wzrastata lub malata, wystarczy dtuzej przytrzymac
palec na danym symbolu.

Ustawiong wartos¢ parametru pracy potwierdza sie dotykajgc cyfry wartosci parametru lub symbolu
(nr.10 rys.2). _ o
Zadang wartos¢ parametrow ,CZAS”, ,TEMPERATURA”, ,NAWILZANIE”, ,PREDKOSC
WENTYLATORA” nalezy ustawi¢ w ciggu 5 sekund od dotknigcia cyfry wartosci parametru; w
przeciwnym razie wyswietlacz automatycznie powrdci do EKRANU OGOLNEGO (gdzie wyswietlane sg

wszystkie wartosci parametréw cyklu pieczenia), a wartos¢ parametru nie zostanie ustawiona.
9



2.3 Wigczanie

Piec jest wyposazony w przycisk ,WLACZ/WYLACZ” do zasilania elektronicznego uktadu sterowania
i aktywowania funkcji eksploatacyjnych (rys. 1a).

Przycisk (A) nie jest widoczny, poniewaz znajduje sie pod podstawg pieca, obok czujnika drzwi: na jego
obecnosc wskazuje tabliczka znamionowa (B) umieszczona na boku urzadzenia.

Aby wigczyc¢ funkcje pieca, nalezy nacisngc przycisk.

Przez pierwsze 10 sekund na wyswietlaczu pojawiajg sie ,kody komputerowe” elektroniki sterujgcej

piecem, nastepnie podéwietlane sg (na niebiesko): ,Data i godzina”, logo ,EKA” oraz symbol @ (nr 11

rys.2). Dotkniecie symbolu powoduje podswietlenie (na biato) symboli i cyfr wartosci parametrow
pracy (rys.1).

I
@ Nk 53

Rys. 1a

2.4 Tryb GOTOWOSCI

Jesli piec nie pracuje (nie wykonuje zadnych funkcji operacyjnych), po 10 minutach rozlegnie sig krotki
sygnat dzwiekowy i automatycznie wtgczy sie tryb ,GOTOWOSCI”. W tej konfiguracji na wyswietlaczu

podswietlone sg (na niebiesko): ,Data i godzina”, logo ,EKA” oraz symbol .
Po uptynieciu kolejnych 10 minut bez wykonywania funkcji operacyjnych tylko symbol pozostanie

podswietlony na wyswietlaczu. Aby ponownie uruchomi¢ piec, nalezy dotkngé¢ symbolu , a na
wyswietlaczu ponownie zaswiecg sie symbole i cyfry wartosci parametrow pracy zwigzane
z ,uruchomieniem” (rys. 1).

Jesli piec nie pracuje, tryp ,GOTOWOSCI” mozna wigczy¢é w dowolnym momencie, kilkakrotnie
naciskajgc symbol .

2.5 Ustawianie DATY i CZASU

Te ustawienia mozna zmieniaé wytgcznie w trybie ,GOTOWOSCI”.
Na wyswietlaczu dotkngC cyfry oznaczajgce ,Date i godzing” (nr 30 rys. 2). W dolnej czesci
wyswietlacza widoczne sg symbole , hatomiast w gornej czesci wyswietlacza pojawiajg
sie 2 pierwsze ,cyfry” Godziny, ktére mozna zmienia¢ dotykajgc symboli lub E] Po dotknieciu

START
symbolu ustawiona wartos¢ zostanie potwierdzona, a nastgepna warto$é do ustawienia pojawi si¢
automatycznie.
Postepowac w sposob przedstawiony powyzej, aby ustawic: ,Minuty” - ,DzieA” - ,Miesigc” - ,Rok”.
Aby wyjs¢ z trybu ustawien, nalezy dotkngc cyfr ,Daty i ziny”, a wyswietlacz powrdci do trybu

,GOTOWOSCI”. Aby wigczy¢ piec, nalezy dotkngé symbolu ,

10
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Objasnienie symboli/cyfr: (Rys.2)

WSTEPNE PODGRZEWANIE

UTRZYMYWANIE TEMPERATURY

SZYBKIE CHLODZENIE

MYCIE (opcjonalnie)

FUNKCJA HACCP

KOMORA DO WYRASTANIA (akcesoria)

SZAFKA DO UTRZYMYWANIA TEMPERATURY (akcesoria)

ZWIEKSZENIE WARTOSCI

ZMNIEJSZENIE WARTOSCI

START/STOP

WEACZ/WYLACZ

USUN

OPOZNIONY START

LICZBA PRZEPISOW




15

KSIAZKA Z PRZEPISAMI ,EKA”

16 KSIAZKA Z PRZEPISAMI ,SZEFA KUCHNI”
1750 TEMPERATURA RDZENIA/ AT
18 3 PREDKOSC WENTYLATORA
o \?’ WEACZANIE/WYEACZANIE
‘.\ FUNKCJI POLSTATYCZNE
20 o PIECZENIE Z SONDA RDZENIA
PIECZENIE Z SONDA RDZENIA |
21 AT DELTA T’
22 oFF %NAWILZANIA/KOD BLEDU
6
23 0 NAWILZANIE RECZNE
0
24 180 TEMPERATURA (°C/°F)
25 ©C °C/°F
06 IMPORT/EKSPORT Z USB
27 GODZINA
s 00:00  “uTa
29 Phase  LICZBAETAPOW
00:00

00/00/0000

DATA | GODZINA
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2.6 Parametry pracy

{"\5 CZAS PIECZENIA od 1 minuty do 11 godzin i 59 minut lub ,NIEOKRESLONY” czas
(InF)
TEMPERATURA . . o o
@ PIECZENIA od 30°C do 270°C (od 86°F do 518°F)
O TEMPERATURA od 1°C do 99°C (od 33°F do 210°F)
RDZENIA

AT TEMPERATURA AT  od 1°C do 99°C (od 33°F do 210°F)

0

5 NAWILZANIE od WYL. do 100%, co 10%
/o
Wi®  crokose 0d 0do 3

)N WENTYLATORA

2.7 Obstuga RECZNA

2.7.1 Informacje ogdlne

¢ Jesli podczas pracy pieca wystgpig nieprawidtowosci uniemozliwiajgce kontynuacje cyklu pieczenia
lub automatycznego mycia, na wyswietlaczu pojawig sie alarmy oraz rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
Alarmy sg podswietlane (na rézne kolory) i oznaczone sg literg ,E”, po ktéﬁnastepuje numer

identyfikujgcy nieprawidiowosc¢. Aby zresetowac alarm, nalezy dotkng¢ symbolu
pojawi sie tryb ,GOTOWOSCI” (pkt 2.4).

¢ Aby ponownie wigczy¢ piec, nalezy ponownie dotkngé symbolu @
¢ Poszczegolne rodzaje alarméw opisano w punkcie 5.

: na wyswietlaczu

2.7.2 Ustawianie WSTEPNEGO PODGRZEWANIA

Funkcje WSTEPNEGO PODGRZEWANIA mozna wigczy¢ lub wytgczy¢ dotykajgc symbolu . (nr.1
rys.2). Gdy funkcja jest aktywna, pojawia sie symbol . Wartos¢ temperatury WSTEPNEGO
PODGRZEWANIA jest ustawiona na 40°C; za pomoca symboli e lub @ mozna jg zmienic

w zakresie od 10°C do 150°C (wartosci w odstepach co 10°C), w zaleznosci od potrzeb.

Na przyktad, jesli ustawiona jest temperatura pieczenia 180°C (,etap 1”) i temperatura WSTEPNEGO
PODGRZEWANIA 50°C, wewnatrz komory pieczenia zostanie osiggnieta temperatura 230°C.
O osiggnieciu tej temperatury informuje sygnat dzwiekowy. Jest ona utrzymywana tak dtugo, jak drzwi
pieca pozostajg zamkniete.

Otworzy¢ drzwi (sygnat dzwiekowy jest wytgczony) i wtozy¢ produkt do pieca. Zamkngc¢ drzwi: cykl
pieczenia rozpocznie sie automatycznie.

Wazne

Funkcji WSTEPNEGO PODGRZEWANIA nie mozna uzywaé¢ razem 2z opdznionym startem.
Temperatura WSTEPNEGO PODGRZEWANIA nie moze przekroczy¢ 270°C.

14



2.7.3 Ustawianie CZASU pieczenia

Dotknac¢ cyfr, ktore wskazujg godzing (nr 27 rys. 2) i ustawi¢ zgdang wartosc¢, dotykajgc symboli e lub

START

. Potwierdzi¢ ustawiong warto$¢ dotykajac cyfr wskazujgcych godziny lub dotykajgc symbolu .
Postepujac w ten sam sposéb dotkng¢ cyfr oznaczajgcych minuty (nr 28 rys. 2) i ustawi¢ zadang
wartosé.
Podczas cyklu pieczenia wySwietlacz naprzemiennie pokazuje: przez 4 sekundy warto$¢ czasu
ustawionego dla aktywnego etapu, przez 4 sekundy wartos¢ catkowitego czasu pozostatego dla reszty
etapow (odliczanie). W przypadku ustawienia ,NIEOKRESLONEGO czasu”, na wyswietlaczu pojawia
sie naprzemiennie: przez 4 sekundy wartos¢ InF, przez 4 sekundy czas, ktory uptynat.
Wartos¢ parametru ,CZAS” (Godziny/minuty) mozna réwniez zmieni¢ w trakcie cyklu pieczenia.

2.7.4 Ustawianie ETAPOW pieczenia

Kazdy cykl pieczenia moze sktadaé sie z maksymalnie 10 ETAPOW. Parametry pracy i zadane warto$ci
mozna ustawic¢ dla kazdego etapu (pkt 2.2).

Po ustawieniu parametrow i wartosci wzglednych dla pierwszego etapu (,Faza 01”) mozna ustawic
kolejne parametry (,Faza 02”, ,Faza 03"...) poprzez dotkniecie cyfr wskazujgcych liczbe ETAPOW

(nr.29 rys.2) i dotkniecie symbolu .

Dla kazdego etapu nalezy ustawi¢ zgdane wartosci parametréw pracy.

Podczas pieczenia wyswietlacz pokazuje naprzemiennie: przez 4 sekundy numer aktywnego etapu,
przez 4 sekundy ustawiong liczbe etapow.

2.7.5 Ustawianie TEMPERATURY pieczenia

Dotkngc¢ gr, ktore wskazujg wartos¢ temperatury (nr 24 rys. 2) i ustawi¢ zgdang wartos¢, dotykajac
symboli lub E] Potwierdzi¢ ustawiong wartos$¢ dotykajgc cyfr wartosci parametru lub dotykajgc

START:
symbolu .

Podczas cyklu pieczenia wyswietlacz naprzemiennie pokazuje: przez 4 sekundy wartos¢ temperatury
ustawiong dla aktywnego etapu oraz przez 4 sekundy wartos¢ temperatury zmierzonej wewngtrz komory
pieczenia. Wartos¢ parametru TEMPERATURA mozna rowniez zmieni¢ w trakcie cyklu pieczenia.

2.7.6 Ustawianie TEMPERATURY RDZENIA
Dotkng¢ symbolu O (nr.20 rys.2): pojawi sie EKRAN PARAMETROW z wartoécig temperatury
ustawiong na 50°C. Dotkngé symboli lub 8 aby ustawic¢ zgdang wartos¢ (nr.17 rys.2). Potwierdzi¢

START
ustawiong wartos¢, naciskajgc symbol .
Podczas pieczenia wyswietlacz pokazuje naprzemiennie: przez 4 sekundy wartos¢ ,temperatury
rdzenia” ustawiong dla aktywnego etapu, przez 4 sekundy wartos¢ zmierzonej temperatury rdzenia
pieczonej potrawy.
Warto$¢ parametru TEMPERATURA RDZENIA mozna rowniez zmieni¢ w trakcie cyklu pieczenia.

Uwaga
Po potwierdzeniu wartosci parametru TEMPERATURA RDZENIA nie ma mozliwosci ustawienia
parametru CZAS.

2.7.7 Ustawienie WARTOSCI AT

Dotkng¢ symbolu AT (nr 21 rys.2): pojawi sie EKRAN PARAMETROW z symbolem AT wartoscig
temperatury ustawiong na 50°C. Dotykajgc symboli lub @ nalezy ustawi¢ zagdang wartosc (nr 17

START
rys.2). Potwierdzi¢ ustawiong warto$¢, naciskajgc symbol . Ponizej znajduje sie EKRAN
PARAMETROW z symbolem Q@ i warto$cig temperatury rdzenia ustawiong na 50°C. Dotygac symboli

lub 6 ustawi¢ zgdang wartos¢ (nr.17 rys.2). Potwierdzi¢ warto$¢, naciskajgc symbol .
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Podczas pieczenia wyswietlacz pokazuje wartos¢ zmierzonej ,temperatury rdzenia” pieczonej potrawy.
Wyswietlacz moze pokazac¢ wartos¢ ustawiong dla temperatury rdzenia lub wartos¢ ustawiong dla AT:

wystarczy dotkng¢ symbolu O lub symbolu AT | a wartose pojawi sie na wyswietlaczu i bedzie widoczna
przez 5 sekund.
Parametry AT i wartosci TEMPERATURY RDZENIA mozna réwniez zmienia¢ podczas cyklu pieczenia.

Uwaga
Po potwierdzeniu wartosci parametrow Al | TEMPERATURA RDZENIA nie ma mozliwosci ustawienia
parametrow CZAS i TEMPERATURA.

< DOWIEDZ SIE WIECEJ

* PIECZENIE Z SONDA RDZENIA

Przy pieczeniu za pomocg sondy rdzenia nalezy ustawi¢ dwa parametry: temperature rdzenia
i temperature pieczenia. Czas pieczenia nie jest juz parametrem kontrolnym i dlatego nie pojawia sie
na ,ekranie przegladu”.

Jesli cykl pieczenia sktada sie z jednego etapu, piec dziata do momentu, gdy sonda wewnatrz potrawy
wykryje osiggniecie danej temperatury. Jesli cykl pieczenia sktada sie z kilku etapow i w jednym z nich
wigczone jest pieczenie z sondg rdzenia, po osiggnieciu temperatury wykrytej przez sonde rdzenia
piec nadal pracuje, przechodzac do nastepnego etapu.

Jesli podczas cyklu pieczenia z sondg termiczng w ksztalcie igly (sondg rdzenia) sonda nie jest
prawidtowo podtgczona, na wyswietlaczu pojawi sie btad i witgczy sie odpowiedni alarm dzwigkowy.

WAZNE

Sonde termiczng w ksztalcie igly nalezy umiescié wewnatrz potrawy, w najgrubszym miejscu, unikajac
kontaktu z ko$émi.

Jesli wigczony jest cykl pieczenia z sondg rdzenia, sonda termiczna w ksztatcie igly musi by¢ juz
podtgczona do okreslonego gniazda na dnie pieca; w przeciwnym razie na wyswietlaczu pojawi si¢
odpowiedni alarm.

Przy zamknietych drzwiach kabel sondy termicznej w ksztaicie igty musi przechodzi¢ miedzy
uszczelkg drzwi (dolny obszar) a samymi drzwiami.

* PIECZENIE Z TEMPERATURA ,AT”

Przy pieczeniu w temperaturze ,AT” nalezy ustawi¢ dwa parametry: temperature rdzenia i temperature
»,AT”. Czas pieczenia nie jest juz parametrem kontrolnym i dlatego nie pojawia sie na ,ekranie
przegladu”.

Parametr temperatury ,AT” umozliwia utrzymanie w trakcie catego etapu pieczenia statej roznicy
miedzy temperaturg wewnatrz potrawy (temperatura wykrywana przez sonde termiczng w ksztatcie
igly) a temperaturg wewnatrz komory pieczenia (temperatura pieczenia). Wartos¢ temperatury
w komorze pieczenia jest wiec sumg temperatury wewnatrz potrawy i ustawionej temperatury ,AT”.
W praktyce dochodzi do powolnego wzrostu temperatury w komorze pieczenia: potrawa poddawana
jest dtugotrwatemu i delikatnemu procesowi pieczenia.

Jesli cykl pieczenia sktada sie z jednego etapu, piec dziata do momentu, gdy sonda wewnatrz potrawy
wykryje osiggniecie danej temperatury. Jesli cykl pieczenia sktada sie z kilku etapéw i w jednym z nich
wigczone jest pieczenie z temperaturg ,AT”, po osiggnieciu temperatury wykrytej przez sonde rdzenia
piec nadal pracuje, przechodzac do nastepnego etapu.

Jesli podczas cyklu pieczenia z temperaturg ,AT” i sondg termiczng w ksztatcie igly (sondg rdzenia)
sonda nie jest prawidtowo podfgczona, na wyswietlaczu pojawi sie btad i wigczy sie odpowiedni alarm
dzwiekowy.
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2.7.8 Ustawianie NAWILZANIA/PARY
DotkngC oFF/cyfr (nr.22 rys.2) i ustawi¢ zgdang wartos¢, dotykajgc symboli lub B Potwierdzi¢

ustawiong wartos¢ dotykajac cyfry wartosci parametru lub dotykajgc symbolu .
Wartos¢ parametru NAWILZANIE/PARA mozna rowniez zmieni¢ w trakcie cyklu pieczenia.

2.7.9 Ustawianie PREDKOSCI WENTYLATORA
Dotkng¢ cyfry (nr.18 rys.2) i ustawi¢ zadang warto$¢, dotykajgc symboli a lub @ Potwierdzi¢

ustawiong wartos¢ dotykajgc cyfry wartosci parametru lub dotykajgc symbolu .

Ustawianie wartosci ,0” aktywuje funkcje ,ZATRZYMANIE WENTYLATOROW’: wentylatory sg
zablokowane, elementy grzejne i regulacja nawilzania/pary sg wylgczone. Dzieki temu funkcja ta,
odpowiednio zapisana w programie, moze stuzy¢ jako przerwa w trakcie cyklu (wyrastanie potrawy
w komorze pieczenia).

Warto$é parametru PREDKOSC WENTYLATORA mozna réwniez zmieni¢ w trakcie cyklu pieczenia.

2.7.10 Ustawianie trybu POLSTATYCZNEGO

(N ‘
Dotkng¢ symbolu s (nr.19 rys.2): aktywng funkcje sygnalizuje na wyswietlaczu symbol ¥, ktory
regularnie znika i pojawia sie ponownie co dwie sekundy; warto$¢ wzglednej ustawionej predkosci
pozostaje ,stata” i mozna jg zmieniac rowniez podczas cyklu pieczenia.
Parametr trybu POLSTATYCZNEGO pieczenia mozna réwniez wytgczy¢ przy aktywnym cyklu pieczenia.

Pieczenie POLSTATYCZNE to tryb, ktéry umozliwia wigczenie wentylatoréw tylko wtedy, gdy dziatajg
elementy grzejne.

Wentylatory sg uruchamiane na kilka sekund, aby rownomiernie rozprowadzi¢ ciepto wytwarzane przez
elementy grzewcze wewnatrz komory pieczenia. Dzieki temu piec dziata podobnie jak piec statyczny.

2.7.11 Ustawianie OPOZNIONEGO STARTU

Dotkng¢ cyfr, ktore wskazujg godzine (nr 13 rys. 2) i ustawi¢ zgdang wartosc, dotykajgc symboli e lub

START
. Potwierdzi¢ ustawiong wartos¢, dotykajgc symbolu : pojawig sie cyfry minut. Ich warto$¢ mozna

ustawic i potwierdzi¢ w taki sam sposob jak wartoéodziny.

Aby potwierdzi¢ funkcje, nalezy dotkng¢ symbolu : wysSwietlacz automatycznie powréci do EKRANU
PRZEGLADU (pokazujgc wszystkie wartosci parametréow cyklu pieczenia) z ustawiong wartoscig
parametru (czas przerwy).

Dotkng¢ symbolu i przytrzymac kilka sekund, aby anulowaé funkcje (jesli CZAS czenia byt

ustawiony, jest rowniez anulowany); w przeciwnym razie dotknigcie symbolu aktywuje
OPOZNIONY START, a na wyswietlaczu pojawi sie tylko odliczanie czasu przed rozpoczeciem cyklu

pieczenia. Odliczanie mozna przerwacé, dotykajgc symbolu : wyswietlacz automatycznie powraca do
EKRANU PRZEGLADU (gdzie wyswietlane sg wszystkie wartosci parametrow cyklu pieczenia)
z wartoscig parametru ,czas przerwy” wyzerowana.

OPOZNIONY START mozna ustawié na maksymalnie 23 godziny 59 minut.

2.7.12 Ustawianie UTRZYMYWANIA TEMPERATURY

Funkcije UTRZYMYWANIA TEMPERATURY mozna wigczy¢ i wytaczy¢ dotykajgc symbolu - (nr.2

rys.2). Gdy funkcja jest witgczona (symbol zmienia sie na ‘=') w wieloetapowym cyklu pieczenia
uruchamia sie ona w ostatnim etapie i polega na utrzymywaniu statej temperatury wewnatrz komory
pieczenia.

Wartos¢ tej temperatury mozna ustawi¢ dotykajgc symboli lub E] w zakresie od 65°C do 100°C
(co 1°C). Podczas funkcji UTRZYMYWANIA TEMPERATURY mozna réwniez ustawi¢ wartosé
nawilzania (od oFF do 50%).
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W trybie UTRZYMYWANIA TEMPERATURY piec automatycznie przetgcza sie w tryb POLSTATYCZNY
z najnizsza predkoscig wentylatora (,1”). Jesli jednak temperatura w komorze pieczenia jest wyzsza niz
temperatura ustawiona dla trybu UTRZYMYWANIA TEMPERATURY, wentylator pracuje z predkoscia
»2  az do osiggniecia ustawionej temperatury, po czym piec automatycznie przechodzi w tryb
POLSTATYCZNY.

Funkcje mozna zatrzymac w dowolnym momencie dotykajgc symbolu EEPJ

Funkcja UTRZYMYWANIA TEMPERATURY stuzy do utrzymywania temperatury potraw po zakohczeniu
pieczenia tak dtugo, jak to konieczne.

2.7.13 URUCHAMIANIE/ZATRZYMYWANIE cyklu pieczenia

START
Po ustawieniu parametrow pieczenia i ich zgdanych wartosci, wystarczy dotkng¢ symbolu , aby
uruchomi¢ cykl.
Przed witgczeniem cyklu pieczenia z co najmniej jednym etapem mozna anulowa¢ wszystkie wartosci

ustawionych parametréw, przytrzymujgc przez kilka sekund symbol (nr.12 rys.2): na wyswietlaczu
pojawi sie EKRAN PRZEGLADU dla pierwszego etapu (,Faza 01”) z wartosciami parametrow, ktore
nalezy ustawic.

Aby w dowolnym momencie przerwac¢ cykl pieczenia, nalezy dotkngé symbolu @’J

Po zakohczeniu cyklu pieczenia (w trybie ,recznym” lub ,zaprogramowanym”) na 15 minut wigcza sie
sygnat dzwiekowy, a jednoczesnie na wysSwietlaczu miga EKRAN PRZEGLADU pokazujgcy
podswietlone na zielono wartosci parametrow (z wytgczeniem parametru CZASU) zakonczonego cyklu

pieczenia. Dotknigcie symbolu lub otwarcie drzwi pieca powoduje powrét do EKRANU
PRZEGLADU, na ktérym pokazane sg podswietlone na biato wszystkie wartosci parametrow
ustawionych dla zakornczonego cyklu pieczenia.

2.8 Ksigzka z przepisami

Producent dotgczyt do pieca przepisy (programy) opracowane przez szefow kuchni. Wybrany przepis
mozna dostosowac przed uruchomieniem, modyfikujgc wartosci parametrow pieczenia.

Przepisy znajdujg sie w ksigzce z przepisami ,EKA”, do ktdrej przejS¢ mozna dotykajgc symbolu (nr
15 rys.2): pojawi sie EKRAN PRZEGLADU wys$wietlajgcy wartosci parametrow pierwszego zapisanego

przepisu. Dotykajgc symboli lub E] mozna wybra¢ numer zgdanego przepisu (patrz tabela 1).

Potwierdzi¢ wybrany przepis dotykajgc symbolu , a nastepnie rozpoczac cykl pieczenia dotykajgc
symbolu .

18



TABELA 1

1 Lasagna 24 Gulasz z dorsza

2 Makaron Cannelloni 25 Grillowane krewetKi

3 Ryz gotowany na parze 26 Przegrzebki Au Gratin

4 Ryz Pilaf 27 Szpinak gotowany na parze
5 Stek T-bone 28 Ziemniaki gotowane na parze
6 Pieczen wotowa 29 Brokuty gotowane na parze
7 Duszona wotowina 30 Grillowana cukinia

8 Zeberka z jagnieciny 31 Pieczone ziemniaki

9 Golonka wieprzowa 32 Pommes duchesse - ziemniaki ksieznej
10 Zeberka 33 Caponata

11 Grillowany kurczak 34 Tarta warzywna

12 Panierowany kurczak 35 Krem karmelowy

13 Faszerowana piers z indyka 36 Biszkopt

14 Duszone mieso z krolika 37 Baza do kruchej tarty

15 SzaszlyKki 38 Ciasto francuskie

16 Pier$ z kaczki 39 Rogaliki

17 Pieczone faszerowane przepidrki 40 Kremowe ptysie

18 Homar gotowany na parze 41 Chleb pszenny

19 toso$ gotowany na parze 42 Chleb brioche

20 Osmiornica gotowana na parze 43 Paluszki chlebowe

21 Matze gotowane na parze 44 Pizza

22 Okon morski z solg 45 Nalesniki

23 Pieczona dorada

Dostepna jest rowniez druga ksigzka z przepisami: ksigzka ,SZEFA KUCHNI", w ktérej mozna
przechowywac do 100 nowych przepisow. Aby przejsc do ksigzki

z przepisami, wystarczy dotkng¢ symbolu (nr 16 rys.2): pojawi sie EKRAN PRZEGLADU
z podswietlonymi na niebiesko wartosciami parametrow przepisu do ustawienia i zapisania. Po
ustawieniu i zapisaniu przepiséw nalezy postepowaé tak samo jak przy wykonywaniu przepiséw
z ksigzki ,EKA”.
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2.9 Zapisywanie nowego przepisu (ksigzka z przepisami ,SZEFA KUCHNI”)

Na EKRANIE PRZEGLADU, ktéry wyswietla wszystkie wartosci parametréw cyklu pieczenia w kolorze
biatym, ustawié zgdane wartosci dla nowego przepisu, ktéry ma zosta¢ zapisany (pkt 2.2). Dotknagc¢

symbolu ®™=: pojawi sic EKRAN PRZEGLADU wyswietlajgcy wszystkie ustawione wartosci parametrow

w kolorze biatym. Za pomocg symboll lub @ wybra¢ numer przepisu z ksigzki, aby przypisa¢ go

do nowego przepisu. Jesli EKRAN PRZEGLADU wyswietla wartosci parametréow w kolorze biatym

oznacza to, ze pod tym ,numerem przepisu” jest juz zapisany przepis. Jesli NA EKRANIE PRZEGLADU

wyswietlane sg wartosci parametrow w kolorze niebieskim, oznacza to, ze ,numer przepisu” jest wolny

i mozna grzypisaé do nowego przepisu. Nowy przepis zostaje zapisany po dotknieciu i przytrzymaniu
START

symbolu &%) przez co najmniej 5 sekund: wyemitowany zostanie sygnat dzwiekowy, a na EKRANIE
PRZEGLADU wyswietlg sie wartosci parametréw w kolorze biatym.

2.10 Nadpisywanie przepiséw z ksigzki ,SZEFA KUCHN/”
Nie mozna nadpisac przepisu, nalezy go usungc i zapisa¢ ponownie.

2.11 Usuwanie przepiséw z ksigzki ,SZEFA KUCHNI”

Dotkng¢ symbolu . pojawi sie EKRAN PRZEGLADU wyswietlajgcy w kolorze bla’fym wszystkie
wartosci parametréw ustawione dla pierwszego zapisanego przepisu. Dotkng¢ symboll lub 8 aby

wybraé¢ ,numer przepisu”, ktéry ma zostac usuniety. Przepisy usuwa sie przytrzymujac symbol . przez
co najmniej 5 sekund: emitowany jest sygnat dzwiekowy potwierdzajacy, ze przepis zostat usuniety.

2.12 ImportEksport za pomocg dysku USB (ksigzka ,SZEFA KUCHNI")

Poprzez port USB znajdujacy sie w dolnym zawiasie drzwi mozna importowac nowe przepisy do ksigzki
z przepisami lub eksportowac przepisy z ksigzki za pomoca dysku USB.

2.12.1 Import przepiséw (zapisane programy)

Po podtagczeniu dysku USB (z nowymi przepisami) do odpowiedniego portu USB, dotkng¢ symbolu
(nr.26 rys.2) i przytrzymac przez co najmniej 2 sekundy: rozlegnie sie sygnat dzwigkowy potwierdzajgcy

pomysiny import (symbol zmieni sie na @) wszystkich nowych przepiséw do ksigzki ,SZEFA
KUCHNI” pod pierwszymi wolnymi numerami przepisow.

Wazne

Jesli dysk US” nie jest podtgczony lub nie zostanie wykryty, symbol nie pojawi sie.

2.12.2 ,Eksport’ przepiséw (zapisane programy)

Po podfgczeniu dysku USB (pustego) do portu USB, dotykajgc symboli lub @ wybrac¢
z ksigzki ,SZEFA KUCHNI” numer przepisu, ktéry ma zosta¢ wyeksportowany do dysku USB. Mozliwe

jest rowniez jednoczesne wyeksportowanie wszystkich przepiséw z ksigzki: dotyka¢ symboli e [ @
az stowo ,alL” pojawi sie w miejscu cyfr oznaczajgcych numer przepisu. W obu przypadkach, aby

potwierdzi¢ pomysiny eksport (symbol zmienia sie na ), dotkng¢ symbolu i przytrzymac przez
co najmniej 5 sekund: rozlegnie sie sygnat dzwiekowy potwierdzajgcy eksport.

Wazne

Jesli dysk USB nie jest podtaczony lub nie zostanie wykryty, symbol nie pojawi sie.
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2.13 Ustawianie CHLODZENIA
Funkcje CHLODZENIA mozna wigczyé, dotykajac symbolu# (nr.3 rys.2) i oraz otwierajgc drzwi

pieca po zakonczeniu cyklu pieczenia. Podczas chtodzenia (symbol zmienia sie na ) cyfry na
wyswietlaczu, pokazujg w czasie rzeczywistym wartos¢ temperatury wewnatrz komory pieczenia.
Funkcje CHLODZENIA mozna wiaczyé (na wyswietlaczu pojawia sie symbol #¥) tylko wtedy, gdy
temperatura wewnatrz komory pieczenia wynosi co najmniej 50°C.

Funkcje mozna w dowolnym momencie wytaczy¢, dotykajgc symbolu ; W przeciwnym razie wytgcza
sie ona automatycznie, gdy temperatura wewnatrz komory pieczenia osiggnie 40°C.

Uwaga
Podczas pracy przy otwartych drzwiach nie zdejmowaé pokrywy wentylatora; nie dotykac ruszajgcych
sie wentylatoréw ani gorgcych grzatek.

2.14 Funkcja HACCP

Funkcja HACCP stuzy do rejestrowania danych roboczych wykonanych cykli pieczenia, stale
monitorujgc ich przebieg.
Dane HACCP s3 zapisywane na dysku USB, ktory nalezy podigczy¢ do portu USB pieca: na

wyswietlaczu pojawi sie symbol & (nr.5 rys.2).

2.14.1 Aktywacja funkcji HACCP
Po podtgczeniu dysku USB do portu USB pieca nalezy dotkngé symbolu e aby aktywowac funkcje

ccccc

w pliku na dysku USB.

2.14.2 Wyswietlanie danych HACCP (na komputerze)
Aby wyswietli¢ parametry pracy zakonczonego cyklu pieczenia na komputerze, wystarczy wyjgc¢ dysk

USB z portu USB pieca ( zniknie z wyswietlacza) i wtozy¢ go do portu USB komputera.
Pliki HACCP na dysku USB mozna otworzy¢ i wyswietli¢ w taki sam sposoéb, jak kazdy inny plik.

Wazne
Wszystkie dane dotyczace cykli pieczenia przeprowadzonych danego dnia znajdujg sie w tym samym
pliku HACCP.

Jezeli wykonywany jest wiecej niz jeden cykl pieczenia, ale w rézne dni, sg one rejestrowane w réznych
plikach HACCP: oznaczone sg datg dnia, w ktérym cykl pieczenia zostat przeprowadzony.

2.15 Akcesoria (opcjonalne)
Piec jest skonfigurowany do podigczenia do nastepujgcych (opcjonalnych) akcesoriow:

e MYCIE AUTOMATYCZNE e KOMORA DO WYRASTANIA/SZAFKA
DO UTRZYMYWANIA TEMPERATURY

2.15.1 MYCIE AUTOMATYCZNE (dla piecow skonfigurowanych)

Dotkng¢ symbolu R (nr.4 rys. 2): na wy$wietlaczu pojawi sie EKRAN PARAMETROW dla liczby

etapéw, gdzie dotykajgc symboli i @ mozna wybrac¢ (w ciggu 5 sekund) zgdany program myc
wyéwietlan‘jest rowniez odpowiedni czas mycia. Aby potwierdzi¢ (w ciggu 5 sekund), nalezy dotkngc¢

START!
symbolu (symbol zmienia si¢ na ), a nastepnie, aby wtaczy¢ mycie, dotkng¢ symbolu . Na
wyswietlaczu parametr czas mycia (godziny/minuty) wtgczy sie w trybie odliczania.

Mozna wybra¢ nastepujgce programy mycia:

e L1 Mycie Eco (44 minuty) L2 Mycie normalne (1 godz.18 L3 Mycie intensywne (1 godz. 52

minut) minuty)
e L4 Ptukanie (11 minut) e CP Napetnianie pompy (2 minuty)
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Gdy program mycia zakonczy sie zgodnie z planem, emitowany jest 10-sekundowy sygnat dzwigkowy,
a na wyswietlaczu miga EKRAN PARAMETROW, na ktérym na zielono wysSwietlane sg parametry
zakonczonego mycia.

Jesli program mycia (L1/L2/L3) zostanie przerwany przez dotkniecie symbolu , program ,Plukanie”
(L4) zostaje automatycznie aktywowany i nie mozna go przerwac¢. To samo dzieje sie w przypadku
zaniku zasilania w trakcie cyklu mycia; po przywréceniu zasilania, piec automatycznie wykonuje cykl
ptukania.

Po aktywowaniu programu ,Napetnianie pompy” (CP&ie mozna go przerwac. Program ,Ptukanie” (L4)

mozna w kazdej chwili przerwac, naciskajgc symbol &,

Gdy temperatura w komorze pieczenia przekracza 90°C, nie mozna witgczy¢ mycia, a na wyswietlaczu
gawia sie alarm ,E 10” w kolorze pomaranczowym. Aby zresetowac¢ alarm, nalezy dotkng¢ symbolu

: na wy$wietlaczu pojawi sie tryp GOTOWOSCI (pkt 2.4). Aby ponownie wigczyé piec, nalezy
dotkng¢ symbolu
Wazne

Przy pierwszym uzyciu automatycznego mycia i przy kazdej wymianie zbiornika detergentu zaleca sie
korzystanie z programu ,CP”. Dzieki temu powietrze wewnatrz pompy perystaltycznej i rur
przytgczeniowych zostaje usunigte, co zapewnia prawidtowe dziatanie systemu.

Jesli program ,CP” zostanie powtdrzony 2 razy z rzedu, program ,Krotkie plukanie” zostanie
automatycznie uruchomiony, aby usungé wszelkie pozostatosci detergentu.

Po zakonczeniu czyszczenia zostawi¢ drzwi pieca lekko uchylone.

Ostrzezenia

Nie otwieraC drzwi pieca podczas mycia, poniewaz z urzgdzenia mogg wydostaé¢ sie substancje
chemiczne uzywane do czyszczenia oraz gorgce opary. Ryzyko korozji i poparzen!

Tylko dla modeli MKF 1664 GBM i EKF 2011 GBM (modele ze stelazem na kotkach) mycie
automatyczne wykonywane jest z opuszczong wewnetrzng szyba drzwi.

Przed rozpoczeciem cyklu pieczenia nalezy upewni¢ sig, ze w umytej komorze nie ma pozostatosci
detergentu. Wszelkie pozostatosci nalezy usung¢ wilgotng szmatkg, stosujgc przy tym odpowiednig
ochrone dtoni, oczu i ust, a komore pieczenia nalezy doktadnie przeptukac.

2.16 KOMORA DO WYRASTANIA/UTRZYMYWANIA TEMPERATURY (jesli jest dostepna)

Symbol i/lub symbol pojawiajg sie na wyswietlaczu tylko wtedy, gdy KOMORA DO WYRASTANIA
i/lub SZAFKA DO UTRZYMYWANIA TEMPERATURY sg podtgczone do pieca.

Dotknleme symbolu ~=< powoduje aktywacje funkcji KOMORA DO WYRASTANIA (symbol zmienia sie na
) a dotkniecie symbolu aktywuje funkcje SZAFKA DO UTRZYMYWANIA TEMPERATURY

(symbol zmienia sie na) Dotkniecie symboli i/lub . wytgcza funkcje KOMORA DO
WYRASTANIA i/lub SZAFKA DO UTRZYMYWANIA TEMPERATURY.

W obu przypadkach na wyswietlaczu pieca pojawi sie EKRAN PRZEGLADU, ktory pokazuje wszystkie
wartosci parametrow cyklu wyrastania/utrzymywania temp. w kolorze fioletowym, z wartoscig parametru
do ustawienia.

Aby ustawi¢ wartosci parametrow pracy cyklu wyrastania/utrzymywania, nalezy postepowac w taki sam
sposob, jak w przypadku ustawiania wartosci parametréw pracy cyklu pieczenia.
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2.16.1 Parametry pracy
KOMORA DO WYRASTANIA SZAFKA DO UTRZYMYWANIA

TEMPERATURY

CZAS WYRASTANIA/ , - . - »

6’} UTRZYMYWANIA ?I(rj]F1) minuty do 11 godzin i 59 minut lub ,NIEOKRESLONY
TEMPERATURY

& TEMPERATURA od 30°C do 60°C od 45°C do 85°C
WYRASTANIA/TEMPE ° o ° °
RATURA DO (od 86°F do 140°F) (od 113°F do 185°F)
UTRZYMANIA

O NAWILZANIE od 01 do 05 /

o/o

Po zakonczeniu cyklu wyrastania/utrzymywania temperatury na 5 minut wigcza sie sygnat dzwiekowy,
a jednoczesnie na wyswietlaczu miga na fioletowo EKRAN PRZEGLADU pokazujgcy wartosci

parametrow (z wylgczeniem parametru CZASU) zakonczonego cyklu pieczenia. Dotknigcie &
powoduje wyswietlenie EKRANU PRZEGLADU, gdzie wszystkie wartosci parametréw ustawionych dla
cyklu wyrastania/utrzymywania wyswietlane sg na fioletowo.

Dotkniecie symboli iflub wylacza funkcie KOMORA DO WYRASTANIA i/lub SZAFKA DO
UTRZYMYWANIA TEMPERATURY.

2.17 Modele ze stelazem na kétkach (modele MKF 1664 GBM - MKF 2011 GBM)

Modele te wyposazone sg w specjalny (opatentowany) system ruchomej wewnetrznej szyby drzwi.
System ten umozliwia przesuwanie szyby wewnetrznej w dét lub w gore, w zaleznosci od potrzeb.

Szyba opuszczona (bez wézka)

Aby uzyskac to potozenie, nalezy catkowicie otworzy¢ drzwi pieca i wywierajgc odpowiednig site zsungé
wewnetrzng szybe drzwi do momentu witgczenia mechanicznego urzadzenia blokujgcego: stychaé
wtedy ,klikniecie” (rys. 3).

Takie potozenie szyby wewnetrznej drzwi pozwala na hermetyczne zamknigcie komory pieczenia bez
witozonego wdzka na blachy i bez koniecznosci stosowania odpowiedniej przegrody zamykajace;.

Pieca mozna uzywa¢ z funkcjg ,WSTEPNEGO PODGRZEWANIA” (pkt 2.7.2),
POLAUTOMATYCZNEGO CZYSZCZENIA (pkt 3.2) lub AUTOMATYCZNEGO CZYSZCZENIA komory
pieczenia (pkt 3.3)

Rys. 3
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Szyba podniesiona (z wdzkiem)

Aby uzyskac to potozenie, drzwi pieca nalezy otworzy¢ (nawet czesciowo) i naciskajgc odpowiednig
dzwignie w dolnej czesci (po prawej stronie) drzwi, za zewnetrzng szyba, aktywowac urzgdzenie
zwalniajgce, aby umozliwi¢ automatyczne przesuniecie szyby wewnetrznej w gore. Takie potozenie
wewnetrznej szyby drzwi umozliwia korzystanie z pieca do przeprowadzenia normalnego cyklu
pieczenia z prawidtowo wtozonym woézkiem na blachy.

Wazne

Jezeli przed wigczeniem pieca wykonywana jest operacja zwolnienia szyby wewnetrznej (komora
jeszcze zimna), zaleca sie catkowite otwarcie drzwi i nacisniecie odpowiedniej dZzwigni od strony
wewnetrznej drzwi (rys. 4). Jezeli operacja zwolnienia szyby wewnetrznej wykonywana jest po uzyciu
pieca (komora jest gorgca), zaleca sie czesciowe otwarcie drzwi, wypuszczenie gorgcego powietrza
i nacisniecie odpowiedniej dzwigni od strony zewnetrznej drzwi, stosujgc przy tym odpowiednig odziez
chronigca przed wysokimi temperaturami (rys. 5).

Rys. 5

Szyba podniesiona i drzwi zamkniete bez wiozonego wézka na blachy

Bez wtozonego wozka na wyswietlaczu pojawi sie pomaranczowy alarm ,E14”. Sygnat dzwiekowy jest
uruchomiony i okresowo powtarzany. To potozenie szyby wewnetrznej bez wiozonego wdzka nie
pozwala na uzytkowanie pieca w zaden sposéb. Po opuszczeniu szyby alarm zostanie skasowany,
a piec bedzie dziatat prawidtowo: na wyswietlaczu pojawi sie EKRAN PRZEGLADU, na ktorym
wszystkie wartosci parametréw cyklu pieczenia wyswietlane sg w kolorze biatym.

Szyba opuszczona i drzwi otwarte z wlozonym wézkiem na blachy

Po wiozeniu woézka alarm ,E15” w kolorze pomaranczowym pojawia sie na wyswietlaczu. Sygnat
dzwiekowy jest uruchomiony i okresowo powtarzany. To potozenie szyby z wilozonym wozkiem na
blachy nie pozwala na zamknigcie drzwi. Jesli wézek uderzy o szybe, moze jg zbi¢: ryzyko obrazen!

Po podniesieniu szyby alarm zostaje skasowany, a piec dziata prawidtowo: na wyswietlaczu pojawia sie
EKRAN PRZEGLADU, na ktorym wszystkie wartoéci parametréw cyklu pieczenia wyswietlane sg
w kolorze biatym.
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3. CZYSZCZENIE
3.1 Reczne czyszczenie komory pieczenia

Ze wzgledow higienicznych dobrym rozwigzaniem jest czyszczenie komory pieczenia na koniec
kazdego dnia, w ktérym piec byt uzytkowany. Prawidtowe czyszczenie zapobiega rowniez powstawaniu
zjawisk korozyjnych wewnatrz komory, a takze niebezpieczenstwu przypadkowego podpalenia
nagromadzonych ttuszczéw i resztek zywnosci. )

Aby utatwi¢ czyszczenie, zdjgC kratki boczne. Srodki czyszczgce nie mogg zawieraC substancji
Sciernych ani substancji o charakterze kwasowym/zrgcym. W przypadku braku odpowiednich
detergentdw wystarczy wyczysci¢ komore pieczenia ggbka nasgczong cieptg wodg z mydtem lub cieptg
wodg i odrobing octu. Sptuka¢ duzg iloscig wody (uzy¢ odpowiedniego natrysku, jesli jest dostepny)
i dobrze wysuszy¢ miekkg $Sciereczkg. Kratki boczne nalezy wyczysci¢é oddzielnie i ponownie
zamontowac. Po zakonczeniu czyszczenia zostawic drzwi pieca lekko uchylone.

3.2 Potautomatyczne czyszczenie komory pieczenia

Rozpyli¢ specjalny odttluszczacz do stali nierdzewnej na wewnetrznych scianach komory pieczenia, na

kratkach bocznych, na pokrywach wentylatorow (nie rozpyla¢c na wentylatorach przez kratke) i na

wewnetrznej szybie drzwi.

Pozostawic produkt na okoto 20 minut przy zamknietych drzwiach.

Wigczy¢ piec, ustawiajgc temperature 70-80°C.

Uruchomic¢ cykl z maksymalng iloscig pary (100%) na okoto 15 minut.

Po zakonczeniu cyklu wylgczy¢ piec, pozostawi¢ komore pieczenia do ostygniecia i przeptukac jg duzg
iloscig wody (uzy¢ odpowiedniego natrysku, jesli jest dostepny).

Wysuszy¢, uruchamiajgc cykl ogrzewania, ustawiajgc temperature na 150-160°C na okoto 10 minut
(w razie potrzeby powtérzy¢ cykl).

Po zakohczeniu czyszczenia zostawi¢ drzwi pieca lekko uchylone.

Uwaga
Tylko dla modeli MKF 1664 GBM i MKF 2011 GBM (modele ze stelazem na kétkach) nalezy
przeprowadzi¢ potautomatyczny cykl czyszczenia przy wewnetrznej szybie drzwi w pozycji opuszczonej.

3.3 Automatyczne czyszczenie komory pieczenia
(R
Z ekranu gtdbwnego (—") mozna aktywowaC automatyczne mycie w celu czyszczenia komory

pieczenia. Aby uruchomi¢ jeden z programoéw dostarczonych przez system myjacy, postepuj zgodnie z
instrukcjami w paragrafie 2.22, majgc na uwadze ponizsze informacje:

e System mycia wyposazony jest w zabezpieczenie, ktére nie pozwoli na jego wigczenie w
przypadku, gdy temperatura wewnatrz komory pieczenia piekarnika przekroczy 100°C.

e Przed wykonaniem cyklu mycia upewnij sie, ze odptyw jest wolny, aby unikng¢ przelania sie
do komory.

e Programy mycia i czestotliwos¢ ich uzywania zalezg od rodzaju pieczonych w piecu
produktow.

e Aby utrzymac¢ odpowiedni poziom higieny i zapobiec zepsuciu stali nierdzewnej komory
pieczenia, Producenci zalecajg wykonywanie cyklu intensywnego mycia (L3) co najmniej raz
dziennie.

e W przypadku powstawania zbrylonych zabrudzen nalezy je usungC i przeprowadzic¢ reczne
czyszczenie.

e Program ,P” musi by¢ aktywowany przy pierwszym uzyciu systemu myjgcego i za kazdym
razem, gdy pompy sg oprozniane, w przeciwnym razie jakos¢ mycia ulega pogorszeniu.

Uwagi:
Zabrania sie otwierania drzwiczek piekarnika podczas mycia, niebezpieczenstwo kontaktu z Zzrgcymi
chemikaliami i gorgcymi oparami!

Po zakoniczeniu czyszczenia za pomocg automatycznego systemu mycia nalezy upewni¢ sie, ze

w komorze pieczenia nie ma zadnych pozostatosci detergentu. Wszelkie pozostatosci nalezy usunac,
a komore pieczenia doktadnie przeptukac.
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Po przerwie w dostawie prgdu system myjgcy automatycznie wznowi prace od miejsca, w ktérym zostat
przerwany.

Przed rozpoczeciem cyklu pieczenia upewnij sie, ze w umytej komorze nie ma resztek detergentu.
Wszelkie pozostatosci nalezy usungé¢ wilgotng szmatkg odpowiednio chronigc dionie, oczy i usta, a
komore pieczenia nalezy doktadnie wyptukaé

3.4 Czyszczenie wentylatorow

Wentylatory nalezy regularnie czysci¢ przy uzyciu odpowiednich srodkow do usuwania kamienia.
Wszystkie ich czesci nalezy dokfadnie wyczysci¢, usuwajgc wszelkie osady z kamienia. Aby dostac sie
do wentylatoréw, nalezy zdjg¢ pokrywe wentylatora. Po zakonczeniu czyszczenia ponownie zatozy¢
pokrywe, wykonujgc te same czynnosci co przy zdejmowaniu, ale w odwrotnej kolejnosci.

3.5 Czyszczenie uszczelki drzwi

Ze wzgledow higienicznych i funkcjonalnych dobrym rozwigzaniem jest czyszczenie uszczelki drzwi na
koniec kazdego dnia, w ktérym piec byt uzytkowany. Nalezy jg doktadnie umy¢ cieptg wodg z mydtem,
a nastepnie sptukac i osuszy¢ miekkg szmatkg. Wszelkie pozostatosci kamienia lub zywnosci nalezy
usuwacC ze szczegolng ostroznoscig, nie stosujgc w tym celu ostrych metalowych narzedzi, ktore
mogtyby nieodwracalnie uszkodzic¢ uszczelke.

3.6 Czyszczenie drzwi

Wewnetrzng szybe drzwi komory mozna czyscic przy uzyciu tego samego rodzaju odttuszczacza, co do
recznego czyszczenia komory pieczenia; moze to by¢ rowniez zwykly (nietoksyczny) srodek do
czyszczenia szyb. Do czyszczenia zewnetrznej szyby drzwi mozna réwniez stosowac zwykly detergent
do szyb. W kazdym przypadku mozna po prostu uzyc cieptej wody z mydiem. Po sptukaniu dobrze
osuszy¢ szklang powierzchnie miekkg szmatka.

Jesli miedzy dwoma szybami pojawig sie nieprzezroczyste plamy, mozna je usungc.

3.7 Czyszczenie zewnetrznej obudowy

Zewnetrzne powierzchnie stalowe nalezy oczysci¢c szmatkg nasgczong ciepta wodg z mydtem lub
wymieszang z odrobing octu; nalezy je dobrze sptukaé i osuszy¢ miekkg szmatka.

Jesli uzytkownik chce stosowac okreslone produkty dostepne na rynku, muszg one spetnia¢ wymagania
dotyczgce czyszczenia okreslone w punkcie ,Informacje ogoélne” (pkt 3.1).

Warto pamieta¢, ze do czyszczenia blatu podtrzymujgcego urzgdzenie oraz podtogi pod urzgdzeniem
takze nie nalezy stosowac¢ kwasnych substancji korozyjnych (np. kwasu solnego), gdyz uwalniane przez
nie opary mogg korodowac i niszczy¢ zewnetrzng powloke stalowg i powodowac nieodwracalne
uszkodzenie elementow elektrycznych wewnatrz urzadzenia.

3.8 Okres bezczynno$ci

Jezeli urzadzenie nie bedzie uzywane przez diuzszy czas, dobrze jest odtgczy¢ je od zasilania (za
pomocg magnetycznego wytgcznika bezpieczenstwa znajdujgcego sie przed urzadzeniem) i odcigc
doptyw wody. Zaleca sie doktadne czyszczenie pieca od wewnatrz (komora pieczenia) i od zewnatrz,
zwracajgc szczego6lng uwage na usuniecie wszelkich pozostatosci soli, ktére mogg prowadzi¢ do korozji
na powierzchniach stalowych.

Zaleca sie rowniez zabezpieczy¢ urzadzenie sSrodkami w sprayu na bazie oleju (np. olej wazelinowy),
ktore po spryskaniu powierzchni tworzg skuteczng warstwe ochronna.

Zostawi¢ drzwi komory uchylone.

Odpowiednie przykrycie urzgdzenia pomaga zabezpieczy¢ je przed kurzem.
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4. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Rodzaj usterki

Przyczyna usterki

Dziatania naprawcze

Panel sterowania jest
catkowicie wytgczony (piec
nie dziata)

Nieprawidtowe przytgczenie do
sieci elektroenergetycznej

Sprawdzi¢ przytgczenie do sieci

Brak napiecia sieciowego

Przywrocic zasilanie

Uruchomiony bezpiecznik
termiczny

Zresetowac bezpiecznik termiczny

Podwyzszona temperatura w
uzwojeniu silnika. Zrodta ciepta
zbyt blisko piekarnika.

Skontaktowac sie z autoryzowanym
serwisem

Cykl pieczenia wtgczony:
piec nie dziata

Drzwi otwarte lub uchylone

Prawidiowo zamknga¢ drzwi

Czujnik magnetyczny uszkodzony

Skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem

Niezgodne potgczenie z siecig
gazowg

Skontaktowac sie z autoryzowanym
serwisem

Przerwany bezpiecznik gazowej
piyty elektronicznej

Skontaktowac sie z autoryzowanym
serwisem

Aktywne automatyczne
podawanie pary: w
komorze pieczenia nie
zachodzi wytwarzanie pary

Nieprawidtowe przytgczenie do
sieci wodociggowej

Sprawdzi¢ przytgczenie do sieci
wodociggowej

Zakrecony kurek odcinajacy

Sprawdzi¢ kurek

Niedrozny filtr wlotu wody

Wyczyscic filtr

Uszkodzony elektrozawor wlotu
wody

Skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem

Zamknigte drzwi: para
wydostaje sie przez
uszczelke

Nieprawidtowy montaz uszczelki

Sprawdzi¢ montaz uszczelki

Uszkodzona uszczelka

Skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem

Poluzowany ,nosek” klamki

Skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem

Piec nie piecze
rownomiernie

Jeden z wentylatoréw nie dziata lub
pracuje z niskg predkoscig

Skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem

Wentylatory nie zmieniajg
kierunku

Skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem

Lampa LED w komorze nie
swieci sie

Uszkodzona lampa LED

Wymien zarowke LED

Bezpiecznik termiczny bez
przerwy aktywowany

Uszkodzony bezpiecznik

Skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem

Termostat uszkodzony

Skontaktowac sie z

autoryzowanym serwisem
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5. ALARMY

Rodzaj Dziatani
Objasnienie alarmu Zlatania
alarmu J Przyczyna alarmu Skutek haprawcze
_ Przerwane potgczenie Skontaktowac
Nie wykryto sondy miedzy sondg komory | Nie mozna rozpoczg¢ sie z
temperatury w - pieczenia a mikro ptytg pieczenia autoryzowanym
(W kolorze | komorze pieczenia zasilania serwisem
czerwonym)
Sprawdzié, czy
potagczenie
»gniazdo-
Niewtasciwe potgczenie wtyczka” sondy
,wtyczka - gniazdo’_’ sondy i Wiaczenie cyklu rdzenia jest
sondy rdzenia pieczenia z prawidtowe
Nie wykryto sondy parametrem
(w kolorze rdzenia stemperatura rdzenia” | o
pomvfyrre;]r;czo jest niemozliwe sic 2
Sonda rdzenia w ksztatcie autoryzowanym
igly przerwana/uszkodzona serwisem
E 3 Termostat Przekroczona maksymalna p . Skontgktowac
. . raca pieca sie z
bezpieczenstwa | dopuszczalna temperatura zatrzvmana autorvzowanvm
(W kolorze wigczony w komorze pieczenia y se>;wisemy
czerwonym)
E L, Aktywowane ) Skontaktowac
termiczne Wentylator przegrzany Praca pieca sig
(W kolorze | Zabezpieczenie zatrzymana autoryzowanym
czerwonym) wentylatora serwisem
Aby ponownie
uruchomi¢
palnik: dotkngc
symbolu w
celu skasowania
alarmu, a
nastepnie
powtérzy¢
zapalanie
o ) ptomienia przez
EE GAZ STOP Palnik sie nie wigcza - brak Praca pieca ponowne
(W kolorze gazu zatrzymana dotkniecie
START
czerwonym) symbolu .

Jesli alarm sie
powtarza,
skontaktowac
sie z
autoryzowanym
serwisem
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Odczekaj 15

minut. Jesli
alarm nadal si
E -, \gg;éﬁ;%'\élg Przgkroczong maksymalng | Piekarnik wy.’faczony powtarza, ¢
KISTWA liczbe prob zaptonu na 15 minut skontaktowaé
sie z
autoryzowanym
serwisem
Skontaktowac
E B Zbyt wysoka . Temperatura powyzej 70°C Praca pieca i
temperatura tablicy ! - sig Z
(W kolorze wys$wietlacza na ptycie wyswietlacza zatrzymana autoryzowanym
czerwonym) serwisem
E 9 Zbyt wysoka P , Skontaktowac
temperatura | Temperatura powyzej 70°C raca pieca sie z
gtéwnej mikro ptyty | na mikro ptycie zasilania zatrzymana autoryzowanym
(W kolorze
czerwonym) zasilania serwisem
Schtodzi¢ komore
pieczenia:
otworzy¢ drzwi i
E ’ D Aumtog?:try]/icez:q)g%kl Temperatura w komorze Automatyczny cykl | dotknaé¢ symbolu
y pieczenia przekracza 90°C mycia nie dziata ziz
byc¢ ak z o
(w kolorze yc aktywowany > (aktywuje sie
pomaranczo automatyczne
wym) chtodzenie).
. Sprawdzi¢, czy
Okap Kabel zasilai K . Praca pleca okap jest
kondensacyjny nie | ' a0S! Zasliajacy okapu nie | wytaczona. Jesli trwa prawidtowo
W kol dziata jest podtgczony do sieci | cyk| pieczenia, zostat | przytaczony do
c(zenNoog;/Zni) zakonczony. sieci
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Sonda temperatury | Potaczenie migdzy sonda Praca pieca Skontaktowac
komory temperatury komory wytgczona. Jesli trwa sie z
kondensacyjnej kondensacyjnej a ptytg cykl pieczenia, autoryzowanym
(W kolorze okapu nie dziata elektroniczng zostat on zakohczony. serwisem
czerwonym)
E—,H Sonda temperatury | pPrzerwane potaczenie _ . | Skontaktowac
komory do miedzy sondg komory do | Nie mozna uruchomic si¢ z
(W Kolorze wyrastania nie wyrastania a mikro ptyta cyklu wyrastania autoryzowanym
fioletowym) | Z0Stata wykryta zasilania serwisem
Nie wykryto .
E , L, czuj%ilg Przerwane potaczenie | Nie mozna uruchomic | Skontaktowac
temperatury migdzy komorg do cyklu utrzymywania SI& z
(W kolorze komory do utrzymywania temperatury temperatury autoryzowanym
ﬂoletowym) utrzymywania a mikro ptytg zasilania serwisem
temperatury
E ’S Szyba jest Nieprawidtowa pozycja Praca pieca Opuscié szvb
(w kolorze podniesiona szyby zatrzymana P yb&
pomaranczo '
wym)
E ’ 5 Szyba jest Nieprawidiowa pozycja Praca pieca L.
(W kolorze opuszczona szyby zatrzymana Podniesc szybg
czerwonym)
Praca pieca
wylgczona. Po
E ’ B zasir;rrzléwv:/c;/gmleqdacz Ponownie
Brak zasilania Brak zasnan.la E[)rzez ponad pokazuje ekran wigczyé
(W kolorze minute aktualnie p;%gfnma
czerwonym) uruchomionego pleczent
programu pieczenia
. Skontaktowaé
Nie wykryto mikro | Brak !:Iomunlkac_f(l piyt*yt Zaktualizowaé sie z
(W kolorze plyty zasilania | WySWie ‘;‘;ZS?I aznri‘;' o P | oprogramowanie piyty autoryzowanym
czerwonym) serwisem
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6. POMOC TECHNICZNA

Przed opuszczeniem fabryki urzgdzenie zostato skalibrowane i przetestowane przez do$wiadczony
i wykwalifikowany personel w celu uzyskania najlepszych wynikéw pracy. Wszelkie naprawy oraz
kalibracje nalezy przeprowadza¢ z najwyzszg starannoscig i uwagg, uzywajgc wylgcznie oryginalnych
czesci.

Dlatego zawsze nalezy skontaktowaC sie z Dealerem, ktory sprzedat dane urzgdzenie lub naszym
najblizszym Centrum pomocy technicznej, okreslajgc rodzaj awarii i posiadany model urzadzenia.
Czesci wymagane do dostosowania do réznych rodzajéw gazu sg dostarczane wraz z urzgadzeniem,
a zatem dostarczane przy sprzedazy lub dostawie.

W przypadku potrzeb zwigzanych z serwisem, uzytkownik moze skontaktowaé sie z firmg Tecnoeka
pod numerami podanymi na oktadce lub odwiedzi¢ stroneg internetowg www.tecnhoeka.com.

7. UTYLIZACJA URZADZENIA

Zgodnie z Dyrektywg 2012/19/UE w sprawie utylizacji zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego, umieszczony na sprzecie symbol przekreslonego
kosza na sSmieci oznacza, ze produkt zostat wprowadzony do obrotu po 13 sierpnia
2015 r. i po zakonczeniu okresu uzytkowania nalezy go utylizowa¢ oddzielnie od
innych odpadow.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania urzadzenia uzytkownik musi zatem
dostarczy¢ je do odpowiednich osrodkow (punktow recyklingu) prowadzacych
selektywna zbiorke odpadow elektrycznych i elektronicznych.

Wszystkie urzgdzenia TECNOEKA sg wykonane z metalowych materiatow | [
nadajgcych sie do recyklingu (stal nierdzewna, blacha ocynkowana, zelazo, miedz,
aluminium itp.), ktére stanowig ponad 90% catkowitej masy urzadzenia.

Przed utylizacjg urzgdzenia, zaleca sie, aby uczyni¢ je niezdatnym do uzytku poprzez odigczenie kabla
zasilajgcego i usuniecie mechanizmu zamykania komér i/lub otwordw, jesli wystepuja.

Selektywna zbiorka odpaddéw, a nastepnie ich przetwarzanie, odzyskiwanie i unieszkodliwianie
sprzyjajg wytwarzaniu urzgdzen z materiatow poddanych recyklingowi i zmniejszajg negatywny wptyw
na srodowisko i zdrowie, ktéry moze by¢é spowodowany niewtasciwym postepowaniem z odpadami.
Nielegalna utylizacja produktu przez uzytkownika pocigga za sobg kary administracyjne.
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8. OGRANICZENIA STOSOWANIA GWARANCJI

Produkt firmy Tecnoeka przeznaczony jest wylgcznie do uzytku w branzy spozywczej i objety jest
gwarancjg zgodnie z prawem (art. 1490 i kolejnych artykutéw wioskiego kodeksu cywilnego) dla
Klientow profesjonalnych lub klientéw, ktérzy dokonujg zakupow u Dystrybutora z numerem NIP.
Produkt firmy Tecnoeka jest produktem profesjonalnym i certyfikowanym zgodnie z normg IEC EN
60335-1 i moze byC¢ sprzedawany wylgcznie uzytkownikom profesjonalnym. Z wytgczeniem
jakiejkolwiek dodatkowej gwarancji, Sprzedawca zobowigzuje sie naprawi¢, wedtug wlasnego uznania,
tylko te czesci produktéw, ktore posiadajg wady fabryczne, o ile, z zastrzezeniem przepadku, klient
zgtosit wade w ciggu 12 miesiecy od daty zakupu i zgtosit wade w ciggu 8 dni od daty wykrycia, na
pismie, zatgczajgc kopie faktury, paragonu lub paragonu podatkowego jako dowod zakupu.

Poza sytuacjg, w ktorej klient nie bedzie w stanie przedstawi¢ faktury, paragonu lub paragonu
podatkowego jako dowodu zakupu lub jesli warunki okreslone powyzej nie sg przestrzegane, gwarancja
traci wazno$¢ w nastepujgcych przypadkach:

1) Usterki lub awarie czesci spowodowane transportem.

2) Uszkodzenia wynikajgce z nieodpowiednich systemow zasilania elektrycznego, hydraulicznego
i gazowego w porownaniu z tymi opisanymi w instrukcji instalacji lub wynikajgce z nieprawidtowego
dziatania tych systemoéw.

3) Uszkodzenia spowodowane nieprawidtowg instalacjg produktu lub instalacjg niezgodng z instrukcjg
instalacji, a w szczegoélnosci uszkodzenia spowodowane nieodpowiednimi przewodami kominowymi
i odptywami, do ktérych podtgczony jest produkt.

4) Uzywanie produktu niezgodnie z jego przeznaczeniem, okreslonym i wynikajgcym z dokumentacji
technicznej wydanej przez firme Tecnoeka.

5) Uszkodzenia spowodowane uzytkowaniem Produktu niezgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukcji
obstugi i konserwaciji.

6) Manipulowanie przy produkcie.

7) Czynnosci zwigzane z regulacjg, konserwacjg i nhaprawg produktu wykonywane przez
niewykwalifikowany personel. 8) Stosowanie nieoryginalnych czesci zamiennych lub czesci
niezatwierdzonych przez firme Tecnoeka.

9) Uszkodzenia lub wady spowodowane niedbatym i/lub nierozwaznym uzytkowaniem produktu lub
uzytkowaniem niezgodnym z zapisami w instrukcji obstugi i konserwacji.

10) Uszkodzenia spowodowane pozarem lub powstate w wyniku innych zdarzen naturalnych, wszelkich
zdarzen losowych lub innych przyczyn niezaleznych od producenta.

11) Uszkodzenia elementéw podlegajgcych normalnemu zuzyciu, ktére wymagajg okresowej wymiany.
Z gwarancji wylgczone sg réwniez: czesci malowane lub emaliowane, gatki, klamki, ruchome Ilub
wyjmowane czesci plastikowe, zarowki, czesci szklane, uszczelki, czesci elektroniczne i wszelkie
akcesoria, optaty transportowe w przypadku transportu od konsumenta, uzytkownika koncowego i/lub
z lokalizacji kupujgcego do Tecnoeka srl i odwrotnie. Koszty wymiany pieca i zwigzane z tym koszty
instalacji réwniez nie sg objete gwarancjg. Gwarancja nie obejmuje Produktéw zakupionych jako
uzywane lub od oso6b trzecich, ktére nie majg zwigzku z firmg Tecnoeka i nie sg przez firme
autoryzowane.

TECNOEKA SRL nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody bezposrednie ani posrednie spowodowane
wadg produktu lub powstate w wyniku wymuszonego zawieszenia dziatania.

Naprawy gwarancyjne nie skutkujg przedtuzeniem ani odnowieniem gwaranciji.

Elementy wymienione w ramach gwarancji sg z kolei objete 6-miesieczng gwarancjg od daty wysyiki,
po$wiadczong dokumentem przewozowym wystawionym przez firme Tecnoeka.

Nikt nie jest upowazniony do zmiany warunkéw gwarancji ani do wydawania innych gwaranciji, ani
ustnych, ani pisemnych.

9. DOSTEPNOSC | DOSTAWA CZESCI ZAMIENNYCH

Tecnoeka srl przechowuje czesci zamienne i zapewnia ich dostepnos¢ przez maksymalnie 24 miesigce
od daty sprzedazy gotowego produktu dealerowi. Nie mozna zagwarantowa¢ dostepnosci po tym
okresie.

10. PRAWO WLASCIWE | SAD WEASCIWY

Stosunki dostaw bedg regulowane prawem wtoskim, z wyraznym wytgczeniem norm prawa prywatnego
miedzynarodowego i Konwencji wiedenskiej o umowach miedzynarodowej sprzedazy towarow z dnia
11.04.1980 r. Wszelkie spory beda rozstrzygane wylgcznie przez Sad w Padwie.

Bez uprzedniego powiadomienia i bez odpowiedzialnosci firmy Tecnoeka Srl, produkty przedstawione
w instrukcji mogg podlega¢ zmianom technicznym i projektowym w celu ich ulepszenia, bez wptywu na
podstawowe cechy zwigzane 2z eksploatacja i bezpieczenstwem. Tecnoeka Srl nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek niedoktadnosci wynikajgce z bteddéw drukarskich lub pisarskich
wpltywajgce na przyrzady oraz niedoktadnosci w technicznych i handlowych opisach swoich produktow
dla klientow.
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